INFALTABLES EN SU BAR
RECETAS COﬁ
RON DOMINICANO
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Ingredientes

* 5 tazas de leche condensada

10 tazas de leche evaporada

- 8 yemas de huevos

- 2 palos de canela grandes
(opcional)

* 1 pizca de nuez moscada rallada
- 3/4 tazas de ron blanco

Instrucciones

1. Mezcla la leche condensada, la evaporada y las yemas.

2. Mueve la mezcla lentamente con una cuchara de madera para
incorporar bien los ingredientes.

3. Cuela para eliminar los grumos.

4. Agrega la canela y nuez moscada.

5. Cuece en un recipiente a bano maria a fuego bajo por 40 minutos.
6. Mueve frecuentemente para evitar que se pegue al fondo.

7. Retira del fuego y anade el ron.

8. Mueve constantemente con una cuchara de madera hasta que enfrie a
temperatura ambiente.

9. Retira la canela.

10. Enfria en la nevera antes de servir.
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« AzUcar

* 1 Onza Pina Colada

« Media Banana

* 1/2 Onza Licor de Banana
* 1 Onza Ron

1. Licuar los ingredientes y servir
en una copa margarita.
2. Agregar Frozen.
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Ingredientes

« 2 partes de ron blanco

* 1 parte de ron negro

» %, parte de triple sec (o cointreau)
* 1 parte de jugo de limon o sour mix
* 1 parte de jugo de naranja

* ¥, parte de jugo de anana

* 1 golpe de granadina

* 1 rodaja de limén

* 1 rodaja de naranja

* 1 rodaja o trozo de anana

» Se puede anadir frutillas a gusto

Instrucciones

1. Llenar la coctelera con hielo

2. Verter todos los ingredientes menos las rodajas de naranja, limoén y
anana

3. Agitar

4. Llenar el vaso de trago largo con hielo

5. Colar en el vaso

6. Decorar con las rodajas de naranja, limon y anana

06 |



=
o
N
>
<
m
<
x
o
E
=
o
w




1. Llenar la coctelera con hielo

2. Verter los ingredientes

3. Agitar

4. Colar en el vaso de whisky

5. Decorar con la rodaja de naranja
sobre el borde de la copa.

» 2 partes de ron blanco

* 1 parte de jugo de limdén o sour mix
* 1 parte de jugo de naranja

*1 cdta con granadina

* 1 rodaja de naranja
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Ingredientes

* 1y % medida de ron blanco

* ¥, parte de triple sec o cointreau
* 2 partes de jugo de naranja

» %2 parte de jugo de lima o limén o
sour mix

* 1 golpe de granadina

* Limonada

*1 rulo de cascara de naranja

Instrucciones

1. Llenar la coctelera con hielo

2. Verter todos los ingredientes menos la limonada
3. Agitar

4. Llenar el vaso largo con hielo

5. Colar en el vaso de trago largo

6. Rellenar con limonada

7. Decorar con el rulo de naranja
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- 2 partes de ron blanco

* 1 parte de jugo de lima o limén o
sour mix

* %2 cdta con granadina

* 1 cdta de azucar

1. Llenar la coctelera con hielo
2. Verter los ingredientes

3. Agitar

4. Colar en la copa de Martini
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INSTITUCIONAL
DOMINICANA

Nuestro interés en Levapan Dominicana S.A, es
acompafarlo en el crecimiento de su empresa,
brindandole un portafolio ideal, acompafiamiento
técnico e informacion detallada de lo que pasa en
el sector que le permitan identificar oportunidades

para desarrollar el potencial de su negocio.

POR ESO LO INVITAMOS A CONOCER NUESTRO
PORTAL GASTRONOMICO

www.institucionaldominicana.com

Siganos en...
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f facebook.com/InstitucionalDominicana/

suscribase a nuestro canal en
Youtube institucional Dominicana
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HAGA PARTE DE NUESTRA COMUNIDAD.

www.facebook.com/InstitucionalDominicana



